
Il laboratorio, sarà tenuto dal Maestro Pasticcere 
Mario Di Costanzo* e tratterà i seguenti temi:

• Ingredientistica nella pasticceria
• La pasticceria moderna
• Realizzazione della Cassata, della Torta all’italiana 
   e del Bignè nelle versioni classica e rivisitata

POSTI LIMITATI A 15 PERSONE.
NON PUOI MANCARE: PRENOTA SUBITO!

EVENTO GRATUITO 
riservato alle imprese associate.  
Facilitazioni 2015-2016 per i non associati. 

30 novembre 2015
dalle 9.00 alle 17.00

Accademia Polselli
(Via Casilina, km 112 – Arce)

“Laboratorio di
Pasticceria Moderna”

RR

*Mario Di Costanzo – Maestro Pasticcere, titolare della nota pasticceria di famiglia 
situata in piazza Cavour a Napoli ed esperto di pasticceria tradizionale e moderna e 
sculture di cioccolato. 
Collabora con Lindt ed è docente presso Etoile e i migliori istituti di formazione. 
Recentemente ha partecipato alla trasmissione televisiva di Rai2 “Il più grande 
pasticcere”.



Via Mària, 51 - 03100 Frosinone 
Tel. 0775.82281 - Fax 0775.177.0925
www.cnafrosinone.it 

I dati provengono da archivi pubblici e sono elaborati per la esclusiva finalità della presente comunicazione nel pieno rispetto del D.Lgs n.196/2003. 
I diritti di cui all’art.7 del citato decreto possono essere esercitati scrivendo a:  CNA Frosinone via Mària, 51 - 03100 Frosinone o via mail a info@cnafrosinone.it

“Laboratorio di
Pasticceria Moderna”
30 novembre 2015
Accademia Polselli
(Via Casilina, km 112 – Arce)

Evento riservato a 15 persone
non mancare: prenota subito!

Informazioni e prenotazioni: 
Dr. Giovanni Cellupica
Tel. 0775.82281
mail: formazione@cnafrosinone.it


